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AUTUNNO CON GUSTO 
GRAZIE AL MICROONDE FLOWER DI LG 

 
San Donato Milanese, 18 ottobre 2013 – LG presenta il suo nuovo forno a Microonde con 

l’esclusivo design Flower. 

  

Il microonde grill di LG spicca per il suo 

colore rosso intenso, l’originale aggiunta di 

due rose stilizzate che arricchiscono la porta 

e il cruscotto in vetro e che si aggiungono a 

maniglia e profili in colore alluminio; uno 

stile che strizza l’occhio a tutte quelle 

donne che non sanno rinunciare al tocco 

glam nemmeno in cucina! 

 

Inoltre questo modello è dotato del kit Steam Chef, ideale per  la cottura a vapore di pesce e 

verdure, dello speciale piatto Crispy, per dorare alla base pizze e torte salate, e di ben due 

griglie di altezze diverse studiate per grigliare, rosolare o gratinare alla perfezione gli 

alimenti. Insomma tutto il necessario per potersi sbizzarrire con mille ricette diverse! 

 

Lo speciale display di cui è dotato permette di selezionare con un semplice gesto tutti i 

programmi e le impostazioni di cottura del microonde e permette di avere sempre sotto 

controllo il funzionamento e l'avanzamento dei programmi. 

 

Ecco una ricetta sfiziosa che scalderà l’autunno ormai inoltrato:  

 

 

 

 

 



  

 

 

FOCACCIA DI PATATE E ZUCCA 

 

Ingredienti 

- 300 gr di farina  

- 120-130 gr di polpa di zucca (peso a crudo) 

- 100 gr di patate sbucciate 

- acqua 

- olio qb 

- 1 cubetto di lievito di birra fresco 

- sale qb 

- mezzo cucchiaino di zucchero 

 

Preparazione: 

Cuocere e ridurre poi in purè patate e zucca; nel 

frattempo mescolare la farina, 3 cucchiai di olio 

e il lievito sciolto in un po’ di acqua tiepida e 

zucchero.  

Unire tutto e impastare sino a ottenere un panetto liscio, compatto ed elastico; aggiungere un 

po’ di sale e impastare nuovamente. Ungere di olio il panetto e lasciarlo riposare, in un 

contenitore coperto, dentro al forno spento. Dopo un paio d’ore, riprendere il panetto e, con le 

mani unte di olio, stenderlo sul crisp del microonde e bucherellarlo; spennellare con un po’ di 

acqua e rimettere il tutto a riposare circa 30 minuti. 

Dopo i 30 minuti inserire nel microonde per 7 minuti a 750 watt e 6 minuti e mezzo con 

funzione crisp; lasciare che si intiepidisca nel microonde chiuso e ….buon appetito!  

 
 

Il Microonde LG Flower è disponibile al prezzo consigliato al pubblico di € 199. 

 



Per	  saperne	  di	  più	  visita	  

www.lgnewsroom.it	  	  	  

e	  seguici	  su	  Twitter	  	  

@LGItalia_Media	  
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LG Electronics, Inc. 
LG Electronics Inc., è leader a livello mondiale e innovatore tecnologico nei settori dell’elettronica di consumo, telefonia 
mobile ed elettrodomestici. L’azienda è costituita da quattro business unit - Home Entertainment, Mobile Communications, 
Home Appliance, Air Conditioning & Energy Solutions – e ha 113 uffici distribuiti in tutto il mondo nei quali lavorano 
87.000 persone. Con un fatturato di vendite mondiali pari a 45,22 miliardi di dollari nel 2012, LG è uno dei principali 
produttori di TV, smartphone, climatizzatori, lavatrici e frigoriferi. Per maggiori informazioni: www.lgnewsroom.com 
 
LG Electronics Italia  
LG Electronics Italia ha chiuso il 2012 con un fatturato di oltre 353 milioni di euro. L’azienda, con sede a San Donato  
Milanese e circa 250 dipendenti dislocati in tutta Italia, opera nei mercati di elettronica di consumo, telefonia mobile, 
elettrodomestici, prodotti informatici, climatizzazione e soluzioni energetiche. Negli anni ha ottenuto ottimi risultati in 
ciascuna di queste aree ed è riuscita a essere presente su tutto il territorio nazionale in tempi brevissimi grazie a un’ampia 
offerta di prodotti estremamente innovativi e affidabili e ad una capillare rete di vendita.  
Per maggiori informazioni: www.lg.com/it , www.lgblog.it  
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